
Teknoloj�yle Korunan Doğal Tazel�k

w
w

w
.n

e
t

a
c

o
ld

.c
o

m

Natural Freshness Preserved by Technology.



www.netacold.com



İÇERİK

4. HAKKIMIZDA
5. MÜHENDİSLİK ÇÖZÜMLERİMİZ 
6. İŞİMİZİN TANIMI
7. SOĞUK ODA PANELİ
8. SPLİT TİP SOĞUTMA GRUPLARI
9. MERKEZİ SİSTEM SOĞUTMA GRUPLARI
10. EVAPORATÖRLER
11. SÜRGÜLÜ VE MENTEŞELİ KAPILAR
12. PROJELENDİRME VE UYGULAMA
13. YATIRIM DANIŞMANLIĞI
14. UZAKTAN İZLEME SİSTEMİ
15. KONTEYNER TİPİ SOĞUK HAVA DEPOLARI
16. AMONYAK GAZLI SOĞUTMA SİSTEMLERİ
17. FREEZE DRY TEKNOLOJİLERİ
18. STABİLİTE ODALARI
19. C/A SOĞUK HAVA DEPOLARI 
20. HIZLI AÇILIR PVC KAPI
20. SEKSİYONEL KAPILAR
21. ŞİŞME KÖRÜK
21. HİDROLİK RAMPA

www.netacold.com 3

4. ABOUT US
5. ENGINEERING SOLUTIONS
6. DESCRIPTION OF OUR BUSINESS
7. COLD ROOM PANELS
8. SPLIT-TYPE REFRIGERATION UNITS
9. CENTRALIZED SYSTEM REFRIGERATION UNITS
10. EVAPORATORS
11. SLIDING AND HINGED DOORS
12. DESIGN AND IMPLEMENTATION
13. INVESTMENT CONSULTANCY
14. REMOTE MONITORING SYSTEM
15. CONTAINER-TYPE COLD STORAGE
16. AMMONIA-BASED REFRIGERATION SYSTEMS
17. FREEZE DRY TECHNOLOGIES
18. STABILITY CHAMBERS
19. C/A COLD STORAGE
20. HIGH-SPEED PVC DOOR
20. SECTIONAL DOORS
21. INFLATABLE BELLOW 
21. HYDRAULIC RAMP

 CONTENT



   Our company, w�th nearly 12 years of exper�ence, prov�des un�que cool�ng solut�ons for custom
projects. From the des�gn phase to comm�tment and turnkey del�very, we successfully complete
projects. Neta Cold has been a key player �n customer-focused and mult�faceted projects across
var�ous �ndustr�es.

   Our central off�ce �s located �n Istanbul. W�th the establ�shment of proper connect�ons, we serve
end-users �n four d�fferent countr�es and numerous c�t�es. We have a team of sk�lled profess�onals
who possess spec�f�c expert�se, ensur�ng seamless project management and serv�ce del�very.
Neta Cold Industr�al Refr�gerat�on Systems always approaches projects from the user's
perspect�ve, offer�ng eng�neer�ng serv�ces and execut�ng �mplementat�ons throughout the ent�re
l�fecycle of your system. As a competent and rel�able partner �n the f�eld of cool�ng systems, we
take pr�de �n prov�d�ng support to our valued cl�ents.

  F�rmamız, neredeyse 12 yıllık deney�m�yle özel projelere yönel�k farklı soğutma çözümler�
sunmaktadır. Tasarım aşamasından başlayarak taahhüt ve anahtar tesl�m�yle sonuçlanan
projeler� başarıyla tamamlamaktayız. Neta Cold, bugüne kadar çeş�tl� sektörlerde müşter� odaklı
ve çok amaçlı b�rçok projede söz sah�b� olmuştur. Merkez of�s�m�z İstanbul'da bulunmaktadır.
Doğru bağlantılar kurarak son kullanıcılara dört farklı ülkede ve b�rçok şeh�rde h�zmet
vermektey�z. 

   F�rmamızda, kend� yetenekler�ne özgü uzman personeller bulundurulmaktadır, bu sayede
projeler�n tak�p süreçler� ve serv�s h�zmetler� sorunsuz b�r şek�lde �lerlemekted�r. Neta Cold
Endüstr�yel Soğutma S�stemler�, projelere her zaman kullanıcı gözüyle yaklaşarak, s�stem�n�z�n
tüm yaşam döngüsü boyunca mühend�sl�k h�zmetler� sunmakta ve uygulamalar
gerçekleşt�rmekted�r. Soğutma s�stemler� alanında yetk�n ve güven�l�r b�r �ş ortağı olarak s�zlere
destek olmaktan gurur duyuyoruz. 

HAKKIMIZDA
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Soğuk Hava Deposu Projelend�rme, Uygulama, Serv�s h�zmerler�
Konteyner T�p� Soğuk Hava depoları
H�be destekl� projelerde 81 �l'de danışmanlık desteğ�.
Ruhsatandırma projeler�n�n ç�z�mler�
İnşaat ve Altyapı Desteğ�
Kasa, Palet vb. ürünler�n Bay�l�kler�
Güneş Enerj�s� Mühend�sl�k Destekler�

MÜHENDİSLİK ÇÖZÜMLERİMİZ
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Cold Storage Fac�l�ty Des�gn, Implementat�on, and Serv�ce Solut�ons 
Conta�ner-Type Cold Storage Un�ts 
Consult�ng Support for Grant-Supported Projects �n 81 Prov�nces 
Draw�ng of Perm�t Projects 
Construct�on and Infrastructure Support 
Franch�se Opportun�t�es for Cases, Pallets, and Other Products 
Solar Energy Eng�neer�ng Support

OUR ENGINEERING SOLUTIONS
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   F�rmamız uzmanlık alanı olan Soğuk Hava Depolarını Anahtar Tesl�m yapmanın özver�s� �le
çalışmaktadır. Bu denl� hassas olmamızın sebeb� yatırımcılarımıza Ekonom�k olarak ve Zamansal
olarak kazançlar sağlamaktır. Depolanacak her ürün �ç�n sadece ürünün depolaması değ�l, d�ğer
tüm prosesler� araştırılıp, en uygun şartlarda projeler ç�z�lmekted�r. Uygulaması tamamlanmış
olan tes�s �çer�s�nde çalışan personeller�n, odalara g�r�ş çıkış operasyonları yatırımcının üret�m
süres�nden kayıplara uğratacağı g�b� hassas konulara değ�nmektey�z. 

   Bu sebeple her projem�ze yatırımcı gözünden bakmak zonrunda olduğumuzun b�l�nc�ndey�z.

İŞİMİZİN TANIMI
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JOB DESCRIPTION

   Our company �s ded�cated to del�ver�ng turnkey solut�ons for Cold Storage Fac�l�t�es w�th utmost
ded�cat�on. Our comm�tment to excellence stems from our a�m to prov�de our �nvestors w�th both
econom�c and t�mely ga�ns. For every product that needs to be stored, we don't just focus on
storage alone but also thoroughly research and des�gn projects to opt�m�ze all other processes.
The complet�on of the fac�l�ty's �mplementat�on �ncludes address�ng cr�t�cal �ssues such as the
operat�onal procedures of personnel enter�ng and ex�t�ng the rooms, wh�ch can have a s�gn�f�cant
�mpact on the �nvestor's product�on t�mel�ne.

   Therefore, we are fully aware of the �mportance of approach�ng each project from the �nvestor's
perspect�ve.

www.netacold.com



   Soğuk Hava Deposu Paneller� çok farklı ebatlarda üret�leb�l�r. Doğru yatırımı yapmak ve en
öneml� unsur olan �şletme mal�yet�n�z�n düşük olması �ç�n kullanılacak paneller�n özell�kler�
aşağıdak� g�b�d�r:

SOĞUK ODA PANELİ

Isı geç�rgenl�k kat sayısı : DIN 52612 – 1’e göre ג m = 0,022 W/mK
Pol�üretan yangın sınıfı : DIN 4102’ ye göre B1 sınıf
Basınç dayanımı : Duvar panel� 1,20 kg / cm²
Pür CFC – Fre            : Tüm panellerde
Pür köpük yoğunluğu : 40 kg / m³ (±2)
Akust�k �zolasyon : Tüm panel kalınlıklarında 25 dB
Yangın dayanımı : EN13501-1 Euroclass B sınıfı

Panel En� 111 cm d�r.
Panel Yüksekl�kler� �se proje bazlı değşmekted�r.
Kalınlıklar �se; 80 mm, 100 mm, 120 mm, 150 mm, 180 mm, 200 mm olarak değ�şmekted�r.

Tekn�k Özell�kler;
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   Cold storage panels can be produced �n var�ous d�mens�ons. To make the r�ght �nvestment and
ensure that your operat�ng costs, wh�ch are the most cr�t�cal factor, rema�n low, the panels to be
used should have the follow�ng features

COLD STORAGE PANELS

Thermal Conduct�v�ty: Accord�ng to DIN 52612-1, U value = 0.022 W/mK 
Polyurethane F�re Class: Accord�ng to DIN 4102, Class B1 
Compress�on Strength: Wall panel 1.20 kg/cm² Pure CFC-Free: Used �n all panels 
Pure foam dens�ty: 40 kg/m³ (±2) 
Acoust�c Insulat�on: 25 dB for all panel th�cknesses 
F�re Res�stance: Euroclass B accord�ng to EN13501-1

Panel W�dth: 111 cm 
Panel He�ghts: Vary based on the project requ�rements 
Th�cknesses: 80 mm, 100 mm, 120 mm, 150 mm, 180 mm, 200 mm
Techn�cal Spec�f�cat�ons: 

www.netacold.com



SPLIT TYPE REFRIGERATION UNITS

   Spl�t soğutma c�hazları genell�kle küçük ve orta kapas�tel� soğuk hava depolarında terc�h ed�len
c�hazlardır. İç ve dış ün�te olmak üzere �k� ün�teden oluşur. Kondanser seç�m� Sahra t�p� olarak
seç�ld�ğ�nde sıcak hava koşulları �ç�n uygundur. Kab�n�n elektrostat�k boyalı olması c�hazın
olumsuz hava koşullarından etk�lenmes�n� önler. Düşük ses sev�yes�nde çalışır. Mekan�k aksam �le
hareketl� aksamlar ayrı bölümlerde d�zayn ed�lm�şt�r. Bu durum c�hazın daha rahat çalışmasını ve
serv�s konusunda daha ver�ml� olmasını sağlar.

SPLİT TİP SOĞUTMA GRUPLARI

+50°C Dış ortam kondenzasyon kapas�tes�
Kolay tem�zleneb�l�r kondenser
Galvan�z çel�k gövde. B�reysel bölmel� serv�s kapakları
Gözetleme camı ve alçak, yüksek basınç komb�neler�
Drenaj s�stem�
Tavan ve duvara kolay montaj
ISO 9001, CE, TSEK ve GOST belgel�.

+14°C �le -45°C arasında sıcaklık değerler�nde soğutma yapmaktadır.
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   Spl�t refr�gerat�on un�ts are commonly preferred for small and med�um-s�zed cold storage
fac�l�t�es. They cons�st of two un�ts: an �ndoor un�t and an outdoor un�t. When select�ng the
condenser, the Sahara type �s su�table for hot weather cond�t�ons. The cab�net �s electrostat�cally
pa�nted to prevent the dev�ce from be�ng affected by adverse weather cond�t�ons. It operates at a
low no�se level. The mechan�cal and mov�ng components are des�gned �n separate compartments,
allow�ng the dev�ce to operate more smoothly and eff�c�ently �n terms of ma�ntenance and
serv�c�ng.

It prov�des cool�ng �n temperature ranges from +14°C to -45°C.
The condensat�on capac�ty for outdoor amb�ent temperatures up to +50°C.
Easy-to-clean condenser.
Galvan�zed steel body. Ind�v�dual compartmental�zed serv�ce doors.
Observat�on w�ndow and low/h�gh-pressure sw�tches.
Dra�nage system.
Easy �nstallat�on on ce�l�ng and walls.
ISO 9001, CE, TSEK, and GOST cert�f�ed.

www.netacold.com
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   Merkez� S�stem Soğutma C�hazları, b�reysel soğutma c�hazlarından farklı, b�rden fazla
kompresörün �ht�yaca göre devreye g�rd�ğ� c�hazlardır. İnvertör desteğ� sayes�nde s�stem�n d�rek
çalışmasından z�yade yumuşak kalkışı sağlanmıştır ve bu durumla s�stem�n yüksek enerj� mal�yet�
yaratmasının önüne geç�lm�şt�r. S�stem market sektörü �ç�n oldukça kullanışlıdır.

MERKEZİ SİSTEM SOĞUTMA GRUPLARI

+14°C �le -25°C arasında sıcaklık değerler�nde soğutma yapmaktadır.
+50°C Dış ortam kondenzasyon kapas�tes�
Kolay tem�zleneb�l�r kondenser
Galvan�z çel�k gövde. B�reysel bölmel� serv�s kapakları
Gözetleme camı ve alçak, yüksek basınç komb�neler�
Drenaj s�stem�
Tavan ve duvara kolay montaj
ISO 9001, CE, TSEK ve GOST belgel�.
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   Central�zed Cool�ng Systems are dev�ces that d�ffer from �nd�v�dual cool�ng dev�ces as they
�nvolve mult�ple compressors that operate based on the demand. W�th the support of �nverters, a
soft start �s prov�ded for the system, prevent�ng h�gh energy costs. Th�s system �s h�ghly benef�c�al
for the reta�l sector.

CENTRALIZED COOLING SYSTEMS

Cool�ng capac�ty between +14°C to -25°C.
Condensat�on capac�ty of up to +50°C amb�ent temperature.
Easy-to-clean condenser.
Galvan�zed steel body w�th �nd�v�dual compartment serv�ce doors.
Observat�on w�ndow and low/h�gh-pressure sw�tches.
Dra�nage system.
Easy �nstallat�on on the ce�l�ng or wall.
Cert�f�ed w�th ISO 9001, CE, TSEK, and GOST standards.

www.netacold.com
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 Evaporatörler ( Soğutucular ) yüksek ısıl ver�ml�l�k sağlayacak şek�lde tasarlanıp, 4-6-8-10 (mm)
hatvel� olarak üret�lmekted�r. Tüm soğutucularımız ürün kaybını azaltmak, ısıl ver�ml�l�ğ� arttırmak
ve oda �ç�nde daha homojen hava dağılımı sağlayacak şek�lde tasarlanmıştır. Yerl� Üret�m Terc�h
Ed�lmekted�r.

EVAPORATÖRLER
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   Evaporators (Coolers) are des�gned to prov�de h�gh thermal eff�c�ency and are manufactured �n
4-6-8-10 (mm) f�n spac�ng. All of our coolers are des�gned to reduce product loss, �ncrease
thermal eff�c�ency, and ensure a more homogeneous a�r d�str�but�on w�th�n the room. We pr�or�t�ze
domest�c product�on.

EVAPORATORS
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   Kasa: Plast�k ve Alüm�nyum olacak şek�lde �k� t�pte üret�lmekted�r. Her �k� seçenekte de ısı
köprüsü oluşmaması �ç�n özel plast�k eklemeler olup, �ç pervazlar da alüm�nyum malzeme
kullanılmaktadır. Sürgülü ve Menteşel� kapılar hem panele hem de duvara monte ed�leb�l�r
özell�klerde üret�lmekted�r.

 Kanat: H�çb�r ahşap malzeme kullanılmadan �k� sac arasına 40 kg / m³ ( +2 ) yoğunluğunda
pol�üretan enjekte ed�lerek üret�lmekted�r. 

Poly-Poly, CrNİ-CrNİ, PVC-PVC çeş�tler� üret�lmekted�r.

SÜRGÜLÜ VE MENTEŞELİ KAPILAR
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   There are two types of cas�ngs ava�lable, made of plast�c and alum�num. Both opt�ons �nclude
spec�al plast�c �nserts to prevent thermal br�dg�ng, and alum�num mater�al �s used for �nternal
frames. Sl�d�ng and h�nged doors are des�gned to be mountable on both panels and walls.
   
   The w�ngs are manufactured by �nject�ng polyurethane w�th a dens�ty of 40 kg/m³ (+2) between
two sheets w�thout us�ng any wooden mater�als.

Poly-Poly, CrN�-CrN�, PVC-PVC var�et�es are produced.

SLIDING AND HINGED DOORS

www.netacold.com
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   Soğuk hava depoları, gıda endüstr�s�nde ürünler�n doğru sıcaklıkta depolanması ve korunması
�ç�n kr�t�k b�r öneme sah�pt�r. Bu depoların projelend�rme ve uygulama sürec�, yüksek hassas�yet
ve d�kkat gerekt�ren b�r çalışmayı �çer�r. İlk adım, depo �ht�yaçlarının anal�z ed�lmes� ve müşter�
gereks�n�mler�n�n bel�rlenmes�d�r. Ardından, depo alanının uygun b�r şek�lde tasarlanması ve
soğutma ek�pmanlarının seç�m� gerçekleşt�r�l�r. İzolasyon malzemeler�, hava perdeler� ve kontrol
s�stemler� g�b� unsurlar d�kkate alınır. Uygulama aşamasında �se ek�pmanların doğru montajı ve
s�stemler�n test ed�lmes� sağlanır. Kal�te standartlarına uygunluk ve enerj� ver�ml�l�ğ� de göz
önünde bulundurulmalıdır. Sonuç olarak, başarılı b�r soğuk hava deposu projeleme ve uygulama
sürec�, taze ve güvenl� ürünler�n depolanmasında kr�t�k b�r rol oynar.

PROJELENDİRME VE UYGULAMA

   Cold storage fac�l�t�es play a cr�t�cal role �n the food �ndustry for the proper storage and
preservat�on of products at the correct temperatures. The des�gn and �mplementat�on process of
these fac�l�t�es �nvolve h�gh prec�s�on and attent�on to deta�l. The �n�t�al step �nvolves analyz�ng
the storage requ�rements and determ�n�ng customer needs. Subsequently, the fac�l�ty area �s
appropr�ately des�gned, and the select�on of refr�gerat�on equ�pment �s carr�ed out. Elements
such as �nsulat�on mater�als, a�r curta�ns, and control systems are taken �nto cons�derat�on.
Dur�ng the �mplementat�on phase, proper �nstallat�on of equ�pment and test�ng of systems are
ensured. 

DESIGN AND IMPLEMENTATION OF COLD STORAGE FACILITIES

   Compl�ance w�th qual�ty standards and energy eff�c�ency
should also be cons�dered. Ult�mately, a successful cold
storage fac�l�ty des�gn and �mplementat�on process plays a
cr�t�cal role �n the storage of fresh and safe products.

www.netacold.com



   For entrepreneurs cons�der�ng cold storage �nvestments, �nst�tut�ons such as TKDK (Agr�culture
and Rural Development Support Inst�tut�on), IPARD (Rural Development Program), KOSGEP (Small
and Med�um Industry Development Adm�n�strat�on), and the M�n�stry of Agr�culture prov�de
s�gn�f�cant opportun�t�es. These �nst�tut�ons support cold storage projects through f�nanc�al a�d,
grant programs, and consultancy serv�ces. Entrepreneurs can construct eff�c�ent and susta�nable
cold storage fac�l�t�es by ut�l�z�ng the resources and �ncent�ves offered by these �nst�tut�ons. TKDK,
IPARD, and the M�n�stry of Agr�culture emphas�ze the �mportance of cold storage fac�l�t�es �n
enhanc�ng the qual�ty of agr�cultural product�on and ensur�ng food safety.

   Through our feas�b�l�ty stud�es and consultancy serv�ces, entrepreneurs can benef�t from cold
storage �nvestment consultancy and support by contact�ng �nst�tut�ons such as TKDK, IPARD,
KOSGEP, and the M�n�stry of Agr�culture.

YATIRIM DANIŞMANLIĞI

   Soğuk hava deposu yatırımı düşünen g�r�ş�mc�ler �ç�n TKDK (Tarım ve Kırsal Kalkınmayı
Destekleme Kurumu), IPARD (Kırsal Kalkınma Programı), KOSGEP (Küçük ve Orta Ölçekl� Sanay�
Gel�şt�rme ve Destekleme İdares�) ve Tarım Bakanlığı g�b� kurumlar öneml� fırsatlar sunmaktadır. Bu
kurumlar, f�nansal destek, h�be programları ve danışmanlık h�zmetler�yle soğuk hava deposu
projeler�n� desteklemekted�r. G�r�ş�mc�ler, bu kurumların sağladığı kaynakları ve teşv�kler�
kullanarak ver�ml� ve sürdürüleb�l�r soğuk hava depoları �nşa edeb�l�rler. TKDK, IPARD ve Tarım
Bakanlığı g�b� kurumlar, tarımsal üret�m�n kal�tes�n� artırmak ve gıda güvenl�ğ�n� sağlamak �ç�n
soğuk hava depolarının önem�n� vurgulamaktadır. 

   G�r�ş�mc�ler, yaptığımız f�z�b�l�te çalışmaları ve danışmanlığımız sayes�nde TKDK, IPARD, KOSGEP
ve Tarım Bakanlığı g�b� kurumlarla �let�ş�me geçerek soğuk hava deposu yatırım danışmanlığı ve
destekler�nden yararlanab�l�rler.
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INVESTMENT CONSULTANCY
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UZAKTAN İZLEME SİSTEMİ

   Soğuk hava depolarında kullanılan uzaktan �zleme s�stemler�, depo yönet�m�n� kolaylaştıran ve
ver�ml�l�ğ� artıran teknoloj�lerd�r. Bu s�stemler, depo �ç� sıcaklık, nem, basınç ve d�ğer
parametreler� sürekl� olarak �zleyerek ver�ler� merkez� b�r konumda toplar. Bu sayede, depo
çalışma koşulları sürekl� olarak tak�p ed�l�r ve anlık uyarılar alınır. Uzaktan �zleme s�stemler�,
hatalı koşulları önceden tesp�t ederek ürün kayıplarını önler ve enerj� ver�ml�l�ğ�n� artırır. Ayrıca,
kullanıcıların uzaktan er�ş�m sağlayarak depo ver�ler�n� her zaman ve her yerden �zlemeler�n�
sağlar. Bu da depo yönet�m�n� daha ver�ml� ve etk�l� hale get�r�r.

14

   Remote mon�tor�ng systems used �n cold storage fac�l�t�es are technolog�es that fac�l�tate
warehouse management and enhance eff�c�ency. These systems cont�nuously mon�tor parameters
such as �nternal temperature, hum�d�ty, pressure, and other factors, collect�ng data �n a central�zed
locat�on. As a result, warehouse operat�ng cond�t�ons are constantly mon�tored, and real-t�me
alerts are rece�ved. Remote mon�tor�ng systems detect faulty cond�t�ons �n advance, prevent�ng
product losses and �mprov�ng energy eff�c�ency. Add�t�onally, users can access warehouse data
remotely, enabl�ng mon�tor�ng from anywhere at any t�me. Th�s makes warehouse management
more eff�c�ent and effect�ve.
   Through our feas�b�l�ty stud�es and consultancy serv�ces, entrepreneurs can benef�t from cold
storage �nvestment consultancy and support by contact�ng �nst�tut�ons such as TKDK, IPARD,
KOSGEP, and the M�n�stry of Agr�culture.

REMOTE MONITORING SYSTEM
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KONTEYNER TİPİ SOĞUK HAVA DEPOLARI

   Konteyner T�p� Soğuk Hava Depoları, hassas ürünler�n depolanması �ç�n özel tasarıma sah�p
konteynerlerd�r. Bu depolar, özel soğutma s�stemler�yle düşük sıcaklıkta ürünler�n tazel�kler�n�
korur. İy� �zolasyon özell�kler� sayes�nde sıcaklık ve nem sev�yeler� kolaylıkla kontrol ed�leb�l�r.
Soğuk hava depoları, ürünler�n kal�tes�n� ve raf ömrünü artırarak, ürün güvenl�ğ�n� sağlar.
Taşınab�l�r yapıları sayes�nde ürünler�n taşınması ve depolanması kolaylaşır. Bu nedenle, soğuk
hava depoları, endüstr�yel ve t�car� sektörlerde öneml� b�r rol oynar. 

   Bu depoların yapı ruhsatı gerekt�rmemes� ve kullanımının kolay olmasıdır. Kullanıcı dostu b�r
çözüm sunar.
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CONTAINER TYPE COLD STORAGE FACILITIES

  Conta�ner Type Cold Storage Fac�l�t�es are spec�ally des�gned conta�ners for the storage of
sens�t�ve products. These fac�l�t�es preserve the freshness of products at low temperatures w�th
spec�al�zed cool�ng systems. The excellent �nsulat�on propert�es allow for easy control of
temperature and hum�d�ty levels. Cold storage fac�l�t�es enhance product qual�ty, prolong shelf l�fe,
and ensure product safety. The�r portable structures fac�l�tate transportat�on and storage of goods,
mak�ng them v�tal �n �ndustr�al and commerc�al sectors.

   One of the advantages of these fac�l�t�es �s that they do not requ�re bu�ld�ng perm�ts and are
easy to use, offer�ng a user-fr�endly solut�on.

14
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AMONYAK GAZLI SOĞUTMA SİSTEMLERİ

   Soğuk hava depolarında kullanılan amonyak gazlı soğutma s�stemler�, etk�l� ve güven�l�r b�r
soğutma yöntem� olarak öne çıkmaktadır. Bu s�stemler, amonyak adlı doğal b�r soğutucu gaz
kullanarak düşük sıcaklıklarda depo �çer�s�ndek� ortamı kontrol eder. Amonyak, yüksek soğutma
kapas�tes�ne sah�p olup çevre dostudur. Soğutma proses� sırasında amonyak gazı buharlaşarak
soğutma sağlar ve buharlaşan gaz b�r kompresör yardımıyla sıkıştırılır. Amonyak gazlı s�stemler,
enerj� ver�ml�l�ğ� ve mal�yet etk�nl�ğ� açısından terc�h ed�lmekted�r. Ayrıca, depo �çer�s�ndek�
ürünler�n kal�tes�n� ve tazel�ğ�n� korumak �ç�n güven�l�r b�r çözüm sunar.

16

AMMONIA-BASED REFRIGERATION SYSTEMS

   Ammon�a-based refr�gerat�on systems used �n cold storage fac�l�t�es stand out as an effect�ve
and rel�able cool�ng method. These systems control the env�ronment �ns�de the warehouse at low
temperatures by ut�l�z�ng a natural refr�gerant gas called ammon�a. Ammon�a, known for �ts h�gh
cool�ng capac�ty, �s env�ronmentally fr�endly. Dur�ng the cool�ng process, the ammon�a gas
evaporates to prov�de cool�ng, and the evaporated gas �s compressed us�ng a compressor.
Ammon�a-based systems are preferred for the�r energy eff�c�ency and cost-effect�veness.
Furthermore, they offer a dependable solut�on to preserve the qual�ty and freshness of products
w�th�n the storage fac�l�ty.
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FREEZE DRY TEKNOLOJİLERİ

   Freeze dry kurutma s�stemler�, neml� maddeler�n suyunu alarak özel b�r �şlemle kurutmaya olanak
sağlayan teknoloj�k s�stemlerd�r. Bu s�stemler, öncel�kle madden�n dondurulmasıyla başlar.
Dondurulan madde, düşük basınç altında tutularak su buharlaşması gerçekleşt�r�l�r. Böylece,
malzemen�n �çer�s�ndek� su doğrudan katı hal�nden gaz hal�ne dönüşür, buharlaşır ve çıkartılır.
Freeze dry kurutma yöntem�, ürünler�n hacm�n� ve ağırlığını değ�şt�rmeden uzun sürel�
saklanmasını sağlar. Bu s�stemler, �laç, gıda, b�yoloj�k örnekler ve d�ğer hassas malzemeler�n
stab�l�te ve kal�tes�n� korumak �ç�n yaygın olarak kullanılır.

17

FREEZE DRY TECHNOLOGIES

   Freeze dry�ng systems are technolog�cal systems that enable the dry�ng of mo�st mater�als
through a spec�al�zed process. These systems start w�th the freez�ng of the mater�al. The frozen
mater�al �s subjected to low pressure, wh�ch allows for the evaporat�on of water. As a result, the
water w�th�n the mater�al undergoes a d�rect trans�t�on from a sol�d state to a gaseous state,
evaporates, and �s removed. The freeze dry�ng method enables long-term preservat�on of
products w�thout alter�ng the�r volume or we�ght. These systems are w�dely used to preserve the
stab�l�ty and qual�ty of pharmaceut�cals, food, b�olog�cal samples, and other del�cate mater�als.
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STABİLİTE ODALARI

   Stab�l�te odaları, �laç endüstr�s� ve d�ğer hassas ürünler�n kal�te kontrolünde kullanılan özel
odalardır. Bu odalar, bel�rl� sıcaklık, nem ve ışık koşullarını kontrol ederek ürünler�n stab�l�tes�n�
test etmek amacıyla tasarlanmıştır. Sıcaklık ve nem sev�yeler� programlanab�l�r ve sürekl�
�zleneb�l�r. Stab�l�te odaları, ürünler�n k�myasal ve f�z�ksel özell�kler�n�n zaman �ç�nde nasıl
değ�şt�ğ�n� anlamak �ç�n uzun sürel� testler yapma �mkanı sunar. Bu odalar, ürün formülasyonu,
depolama ve taşıma koşullarının opt�m�ze ed�lmes�ne yardımcı olarak ürün güvenl�ğ�n� sağlar ve
kal�te standardını korur.

18

WALK IN TYPE STABILITY CHAMBERS

Walk-�n type stab�l�ty chambers are spec�al�zed rooms used for qual�ty control of pharmaceut�cals
and other sens�t�ve products. These chambers are des�gned to control spec�f�c temperature,
hum�d�ty, and l�ght cond�t�ons �n order to test the stab�l�ty of products. Temperature and hum�d�ty
levels can be programmed and cont�nuously mon�tored. Stab�l�ty chambers allow for long-term
test�ng to understand how the chem�cal and phys�cal propert�es of products change over t�me.
These chambers help ensure product safety and ma�nta�n qual�ty standards by ass�st�ng �n the
opt�m�zat�on of product formulat�on, storage, and transportat�on cond�t�ons.
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ATMOSFER KONTROLLÜ SOĞUK HAVA DEPOLARI

   Atmosfer kontrollü soğuk hava depoları, gıda endüstr�s�nde ve perakende sektöründe öneml� b�r
rol oynayan depolama s�stemler�d�r. Bu depolar, özel tasarım ve teknoloj�lerle donatılmıştır ve
�çer�s�ndek� atmosfer� hassas b�r şek�lde kontrol etmek amacıyla kullanılır. Sıcaklık, nem ve gaz
b�leşenler� g�b� faktörler, depolanan ürünler�n kal�tes�n� korumak ve raf ömrünü uzatmak �ç�n
t�t�zl�kle yönet�l�r. Bu depolar, çeş�tl� gıda ürünler�n�n tazel�kler�n�, bes�n �çer�ğ�n� ve lezzetler�n�
korurken, böcek ve m�kroorgan�zma akt�v�tes�n� m�n�m�ze eder. Atmosfer kontrollü soğuk hava
depoları, gıda endüstr�s�ne güven�l�r b�r depolama çözümü sunarak ürün kaybını azaltmayı ve
tüket�c�lere daha sağlıklı ve kal�tel� ürünler sunmayı hedefler.

19

ATMOSPHERE CONTROLLED COLD STORAGE FACILITIES

   Atmosphere controlled cold storage fac�l�t�es are storage systems that play a s�gn�f�cant role �n
the food �ndustry and reta�l sector. These fac�l�t�es are equ�pped w�th spec�al des�gns and
technolog�es to prec�sely control the atmosphere w�th�n them. Factors such as temperature,
hum�d�ty, and gas compos�t�on are met�culously managed to preserve the qual�ty of stored
products and extend the�r shelf l�fe. These fac�l�t�es m�n�m�ze �nsect and m�crob�al act�v�ty wh�le
ma�nta�n�ng the freshness, nutr�t�onal content, and flavors of var�ous food products. Atmosphere
controlled cold storage fac�l�t�es a�m to prov�de the food �ndustry w�th a rel�able storage solut�on,
reduc�ng product loss and offer�ng consumers health�er and h�gher-qual�ty products.
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HIZLI AÇILIR PVC KAPI

   Hızlı açılır PVC perdeler, endüstr�yel ve t�car� alanlarda kullanılan prat�k b�r kapı çözümüdür. PVC
malzemeden üret�len bu perdeler, hızlı b�r şek�lde açılıp kapanab�len özell�kler�yle b�l�n�r. Dayanıklı
ve şeffaf yapısı, �ç mekan �le dış ortam arasında görsel ve termal ayrım sağlar. Aynı zamanda toz,
gürültü ve hava akışını kontrol altına alır. Hızlı açılır PVC perdeler, çalışma alanlarında ver�ml�l�ğ�
artırırken, enerj� tasarrufuna da katkıda bulunur. Kolay montaj ve bakım �mkanı sayes�nde kullanıcı
dostudur. İşyerler�nde h�jyen, sıcaklık kontrolü ve �ş akışının düzenl� olması �ç�n �deal b�r
seçenekt�r.
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SEKSİYONEL KAPI

   Seks�yonel kapılar, endüstr�yel ve t�car� b�nalarda gen�ş g�r�şler �ç�n �deal olan prat�k ve
dayanıklı kapılardır. Çel�k veya alüm�nyum panellerden oluşan bu kapılar, yatay şek�lde katlanarak
tavana doğru açılırlar, böylece mekan tasarrufu sağlarlar. Yüksek �zolasyon özell�kler� sayes�nde
enerj� tasarrufu sağlar ve �ç mekanı hava akışlarından korur. Otomat�k açılıp kapanma
s�stemler�yle kullanımı kolaydır. Güvenl�k özell�kler� ve dayanıklı yapısı sayes�nde hırsızlık ve dış
etkenlere karşı koruma sağlar. Estet�k tasarımları ve gen�ş renk seçenekler� �le de b�nalara görsel
olarak da katkı sağlar.

RAPID ROLL-UP PVC DOORS

H�gh-speed PVC doors are a pract�cal door
solut�on used �n �ndustr�al and commerc�al
spaces. These doors, made of PVC mater�al, are
known for the�r ab�l�ty to qu�ckly open and close.
The�r durable and transparent structure prov�des
v�sual and thermal separat�on between the
�ndoor and outdoor env�ronments. They also
control dust, no�se, and a�r flow. H�gh-speed PVC
doors enhance eff�c�ency �n workspaces and
contr�bute to energy sav�ngs. W�th easy
�nstallat�on and ma�ntenance, they are user-
fr�endly. They are an �deal cho�ce for ensur�ng
hyg�ene, temperature control, and orderly
workflow �n workplaces.

SEKSİYONEL KAPI

   Sect�onal doors are pract�cal and durable doors
�deal for w�de entrances �n �ndustr�al and
commerc�al bu�ld�ngs. These doors, made of steel
or alum�num panels, open hor�zontally and fold
towards the ce�l�ng, prov�d�ng space-sav�ng
benef�ts. W�th the�r h�gh �nsulat�on propert�es,
they promote energy eff�c�ency and protect the
�nter�or from a�r drafts. They are easy to use w�th
automat�c open�ng and clos�ng systems. W�th
the�r secur�ty features and robust structure, they
prov�de protect�on aga�nst theft and external
elements. Add�t�onally, the�r aesthet�c des�gns
and w�de range of color opt�ons contr�bute
v�sually to the bu�ld�ngs.
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ŞİŞME KÖRÜK

   Tırlar rampaya yanaştığında hava akışını engelleyen ş�şme körükler, loj�st�k sektöründe
kullanılan öneml� b�r ek�pmandır. Bu körükler, rampa ve araç arasında hava sızıntısını önlemek ve
sıcaklık kontrolünü sağlamak amacıyla kullanılır. Esnek yapıları, rampa �le araç arasındak� boşluğu
doldurarak hava akışını engeller ve enerj� tasarrufu sağlar. Aynı zamanda toz, duman ve haşere
g�r�ş�n� önler. Ş�şme körükler, hızlı ş�ş�rme ve boşaltma özell�ğ� sayes�nde hızlı yükleme ve
boşaltma �şlemler�ne olanak tanır. Bu özell�kler�yle tır rampalarında ver�ml�l�ğ� artırırken, ürün
güvenl�ğ�n� ve depo h�jyen�n� sağlar.

HYDRAULIC RAMP

   Loj�st�kte kullanılan h�drol�k rampalar, yükleme ve boşaltma �şlemler�nde öneml� b�r rol oynayan
ek�pmanlardır. Bu rampalar, araçların sev�yes�n� yükleme platformuna uyumlu hale get�rerek kolay
er�ş�m sağlar. H�drol�k s�stemler sayes�nde rampa yüksekl�ğ� ayarlanab�l�r ve yüksekl�k farklarına
uyum sağlanab�l�r. Güvenl� ve sağlam yapısıyla ağır yükler� taşıma kapas�tes�ne sah�pt�r.
Operasyonel ver�ml�l�ğ� artırırken �şç� güvenl�ğ�n� de sağlar. H�drol�k rampalar, loj�st�k
merkezler�nde, depolarda, fabr�kalarda ve dağıtım merkezler�nde yaygın olarak kullanılır. Esnek
kullanımı ve dayanıklılığı sayes�nde loj�st�k operasyonlara ver�ml�l�k katkısı sağlar.

INFLATABLE BELLOW 

   The �nflatable bellow that blocks a�rflow when a
truck docks �s an �mportant equ�pment used �n
the log�st�cs sector. These bellows are used to
prevent a�r leakage and ensure temperature
control between the ramp and the veh�cle. W�th
the�r flex�ble structure, they f�ll the gap between
the ramp and the veh�cle, block�ng a�rflow and
prov�d�ng energy sav�ngs. They also prevent
dust, smoke, and pest entry. Inflatable bellows
enable fast load�ng and unload�ng operat�ons
w�th the�r qu�ck �nflat�on and deflat�on feature.
W�th these character�st�cs, they enhance
eff�c�ency �n truck docks wh�le ensur�ng product
safety and warehouse hyg�ene.

HİDROLİK RAMPA

A hydraul�c dock leveler �s an essent�al equ�pment �n
log�st�cs for eff�c�ent load�ng and unload�ng
operat�ons. These ramp systems prov�de easy access
by adjust�ng the veh�cle's he�ght to match the load�ng
platform. W�th hydraul�c systems, the ramp he�ght can
be adjusted, accommodat�ng var�at�ons �n he�ght. They
have a sturdy and secure structure, capable of
handl�ng heavy loads. By enhanc�ng operat�onal
eff�c�ency, they also ensure worker safety. Hydraul�c
dock levelers are w�dely used �n log�st�cs centers,
warehouses, factor�es, and d�str�but�on centers. The�r
flex�b�l�ty and durab�l�ty contr�bute to �ncreased
product�v�ty �n log�st�cs operat�ons.
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Malın Cinsi

Malın Cinsi
Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Bağıl Nem (%)

Bağıl Nem (%)

Su İçeriği

Su İçeriği

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

MEYVELER / FRUITS

SEBZELER / VEGETABLES

Bazı Gıda Maddeler�n�n Isıl 
Karakterler� ve Depolama Koşulları
Heat Character�st�cs of Some Food Products and Storage Cond�t�ons

Product Type

Product Type

ANANAS 
PEAR
AVOCADO
QUINCE
BL ACKBERRY
STRAWBERRY
FROZEN FRUIT
APPLE
APPLE (Dry)
PLUM
GRAPEFRUIT
COCONUT
DATE
LINDEN
DRIED FIG
FRESH FIG
WATER MELON
APRICOT
MELON
MELON (Winter)
CHERRY (Sour)
CHERRY (Sweet)
KIWI
PRUNE
LEMON
MANDARIN
MANGO
DRIED FRUIT
CORN
BANANA
POMEGRANATE
NECTARINE
ORANGE
PEACH
GRAPE
(American)
GRAPE-VINE
FRESH OLİVE

PUMPKIN
PEA (GREN)
PEPPER (DRY)
PEPPER
BROCCOLI
BRUSSELS SPROUTS 
TOMATO (RED)
TOMATO (GREEN)
FROZEN VEGETABLES 
ARTICHOKE
HARICOT BEANBEAN
BEAN (GREEN)
CARROT (RIPE)
SPINACH
ZUCCHINI (WITER)
ZUCCHINI (SUMMER) 
CAULIFLOWER 
CELERY
ASPARAGUS
CABBAGE
MUSHROOM
LETTUCE
PARSLEY
BEETROOT
BEET LEAF
POTATO (FRESH)
EGGPLANT
CUCUMBER
GARLIC
ONION
GREEN ONION
TURNIP
POTATO (SWEET)
RADISH
HORSERADİSH
LEEK
GREEN LEAFY VEGETABLES

Freezing Temp.
(°C)
-1

-1,6
-0,3

-2
-1

-0,8
-

-1,1
-

-0,8
-1,1
-0,8
-16
-1,6

-
-2,5
-0,4
-1,1

-1
-

-1,7
-2

-1,7
-

-1,4
-1,1
-0,9

-
-0,6

-1
-3

-0,9
-1
-1

-1,6
-2,1
-1,7

Freezing Temp.
(°C)
-1

-0,6
-

-0,7
-0,6
-0,8
-0,5
-0,6

-
-1,5

-
-0,7
-1,4
0(-)
-0,8
-0,5

-1
-0,5
-0,6

-1
-1

0(0)
-1
-1

-0,4
-0,6

-1
-0,5

-1
-1

-0,9
-1

-1,3
-0,7
-1,8
-0,7
-0,7

Rlative Humidity 
(%)

85-90
90-90
85-90

90
95

90-95
90-95

90
55-60
90-95
85-90
90-95
65-75
85-90
50-60
85-90
80-90

90
90-95
90-95
90-95
90-95
90-95
55-60
85-90
85-90
85-90
50-60

95
85-95

90
90-95
85-90

90
85-90
90-95
85-90

Rlative Humidity 
(%)

70-75
95

60-70
90-95
95-100
95-100
85-90
85-90

-
90-95

70
90-95
98-100

95
50-75
85-95

95
95
95

90-95
90
95
95
95

98-100
90

90-95
90-95
65-70
65-75

95
95

85-90
95-100
95-100
95-100

95

(%) Water Content 
(%)

85
83
65
85
85
90
-
84
24
86
89
82
20
86
23
78
93
85
93
-
84
80
82
28
89
87
81

14-26
74
75
82
82
87
89
82
82
75

(%) Water Content 
(%)

91
74
112
92
90
85
94
93

-
84
11
89
88
93
85
94
92
94
93
92
91
95
85
88

-
81
93
96
61
88
89
92
69
95
75
75
85

Storage Temp 
(°C)

7
-1,5/-0,5

4/13
0
0(-)
0(-)
-18/-23

-1/4
5/9
0(-)

10/16
0/1
0
8/9
0/4
0(-)

4/10
0

7/10
7/10

0
-1
0
0/5

0/10
0/3

10/13
0
0
15
0

-05,/0
0/9
0(-)

-1/0
-1

7/10

Storage Temp 
(°C)

10/13
0
0/10
7/13
0
0
7/10
13/21

-18/-23
0(-)
10
4/7
0
0
10/13
5/10
0
0
0/2
0
0
0
0
0
0
10/13
7/10
10/13
0
0
0
0
13/16
0
-1/0
-1/0
0

Approximate
Storage Life
2-3 AY/MONTHS
1-3 HAFTA/WEEKS
6 AY/MONTHS
2-3 HAFTA/WEEKS
10-14 GÜN/DAYS
3-5 HAFTA/WEEKS
4-7 GÜN/DAYS
1-3 HAFTA/WEEKS
6-12 AY/MONTHS
1-2 HAFTA/WEEKS
6-8 AY/MONTHS
8-10 GÜN/DAYS
4-6 HAFTA/WEEKS
10-14 GÜN/DAYS
4-6 AY/MONTHS
5-14 GÜN/DAYS
2-4 HAFTA/WEEKS
2-4 AY/MONTHS
2-3 HAFTA/WEEKS
3-4 AY/MONTHS
3-4 GÜN/DAYS
2 HAFTA/WEEKS
1-2 AY/MONTHS
4-6 HAFTA/WEEKS
10-14 GÜN/DAYS
2 AY/MONTHS
7-14 GÜN/DAYS
10-14 GÜN/DAYS
6-7 AY/MONTHS
1-8 AY/MONTHS
3-4 HAFTA/WEEKS
4-5 AY/MONTHS
4-7 AY/MONTHS
2-4 AY/MONTHS
10-12

AY/MONTHS
10-12AY/MONTHS
1-3 AY/MONTHS

Approximate
Storage Life
2-4 Hafta/Weeks
2-7 Hafta/Weeks
2-8 Hafta/Weeks
2-3 Ay/Months
3 Gün/Days
5-7 Gün/Days
6-12 Ay/Months
5-8 Ay/Months
5-8 Ay/Months
3-4 Hafta/Weeks
4-6 Hafta/Weeks
3-5 Ay/Months
6-12 Ay/Months
6-8 Hafta/Weeks
9-12 Ay/Months
7-10 Gün/Days
2-3 Hafta/Weeks
1-2 Hafta/Weeks
3-4 Hafta/Weeks
4-8 Hafta/Weeks
3-7 Gün/Days
2-3 Hafta/Weeks
3-5 Ay/Months
5-8 Ay/Months
1-6 Ay/Months
2-3 Hafta/Weeks
2-3 Hafta/Weeks
9-12 Ay/Months
4-8 Gün/Days
8-10 Gün/Days
2-4 Hafta/Weeks
2-4 Hafta/Weeks
3-12

Hafta/Weeks
2-4 Hafta/Weeks
2-8 Hafta/Weeks
3-6 Ay/Months
4-6 Hafta/Weeks
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ANANAS (Olgun)
ARMUT
AVOKADO
AYVA
BÖĞÜRTLEN
ÇİLEK
DONMUŞ
MEYVELER ELMA
ELMA (KURU)
ERİK
GREYFURT
HİNDİSTAN CEVİZİ
HURMA
IHLAMUR
İNCİR (KURU)
İNCİR (TAZE)
KARPUZ KAYISI-
ZERDALİ KAVUN
KAVUN (KIŞLIK)
KİRAZ (EKŞİ
KİRAZ (TALI)
KİWİ
KURU ERİK
LİMON
MANDALİNA
MANGO
MEYVE KURUSU
MISIR (TAZE)
MUZ
NAR
NEKTARİN
PORTAKAL
ŞEFTALİ
ÜZÜM (AMARİKAN)
ÜZÜM (ASMA)
ZEYTİN (TAZE)

BAL KABAĞI
BEZELYE (YEŞİL)
BEBER (KURU)
BİBER (TATLI)
BROKOLİ
BRÜKSEL LAHANASI 
DOMATES (KIZARMIŞ) 
DOMATES (YEŞİL)
DONMUŞ SEBZELER 
ENGİNAR
FASULYE (KURU)
FASULYE (TAZE)
HAVUŞ (OLGUN)
ISPANAK
KABAK (KIŞ)
KABAK (YAZ)
KARNABAHAR
KEREVİZ
KUŞKONMAZ
LAHANA
MANTAR
MARUL
MAYDANOZ
PANCAR (KÖK)
PANCAR (YAPRAK)
PATATES (TAZE)
PATLICAN
SALATALIK
SARIMSAK (KURU)
SOĞAN (KURU)
SOĞAN (YEŞİL)
ŞALGAM (KÖK)
TATLI PATATES
TURP (KIŞ)
YABAN TURBU
YEŞİL PIRASA
YEŞİL YAPRAKLI SEBZELER 24
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KARIŞIK / MIXED

ÇİKOLATALAR / CHOCOLATES

ET ÜRÜNLERİ / MEAT PRODUCTS

SÜT ÜRÜNLERİ / MİLK PRODUCTS

DENİZ ÜRÜNLERİ / SEAT PRODUCTS

Malın Cinsi

Malın Cinsi

Malın Cinsi

Malın Cinsi

Malın Cinsi

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Donma Noktası
Sıcaklığı (°C)

Bağıl Nem (%)

Bağıl Nem (%)

Bağıl Nem (%)

Bağıl Nem (%)

Bağıl Nem (%)

Su İçeriği

Su İçeriği

Su İçeriği

Su İçeriği

Su İçeriği

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Depolama
Sıcaklığı
(°C)

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Yaklaşık 
Depolama Ömrü

Product Type

Product Type

Product Type

Product Type

Product Type

HONEY
VEGETABLE OIL
BREAD
HAZELNUD
COCOA
CANNED FOOD
DRIED FRUITS
YEAST
ORANGE JUICE
CONFECTIONE
RY HOP
EGG
EGG
(FOROZEN)

FISH (FROZEN)
FISH (BRINE)
FISH (FRESH)
LOBSTER
OYSTER
OYSTER
(FROZEN)
TURBOT
SHRIMP
SALT COD
HERRING
TUNA

ICE CREAM
CREAM 
MARGARINE
CHEESE
BUTTER
BUTTER (FROZEN) 
MILK (PASTEURIZED)
MILK POWDER

PISTACHIO
CHOCOLATES MILK
CHOCOLATES

WIHITE MEAT (FROZEN)
LUNG (FRESH)
LUNG (FROZEN)
VEAL (FRESH)
VEAL (fROZEN)
VEAL
TURKEY
TURKEY (BREAST MEAT)
JAMBON (%74 LEAN)
JAMBON (% 100 LEAN)
JAMBON (FOROZEN)
LIVER
MUTTON
MUTTON (DONMUŞ)
MUTTON HAM
DUCK MEAT
CHICKEN MEAT
CHICKEN MEAT
(FOROZEN) BEEF (FRESH)
BEEF (FROZEN)
BEEF SIRLOIN
GARLIC-FLAVORED
SAUSAGE CHICKEN
CHICKEN (FROZEN)

-1,7
-
-
-1,7
-2
-
-
-2,8 
-2,2/-2,7 
-
-2
-
-
-3,9
-3
-

Freezing Temp.
(°C)
-5,6
-
-

-10/-15
-2
-
-0,6
-

Freezing Temp.
(°C)
-
-1,7
-1,7
-2
-
-
-2,8

Freezing Temp.
(°C)
-
-

-2,2
-2,2
-2,5

-
-2,2
-2,2
-2,2
-2,2
-2,2

Freezing Temp.
(°C)
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-2,2
-

Freezing Temp.
(°C)

-
-

80-85
80-85
90-959
90
85-90
90-95
85 90-
100
85-95
90-95
88-92
90-95
85
85
85-90
90-95

Rlative Humidity 
(%)

-
-

60-70
65-70
75-85
70-85

-
-

Rlative Humidity 
(%)

90-95
90

90-95
90-95
90-995
90-95
95-100

Rlative Humidity 
(%)

90-95
90-95
90-95

DENİZ SUYU
95-100
90-95
95-100
95-100
95-100
80-90
95-100

Rlative Humidity 
(%)

-
-
-

65-75
50-70

70
65-75

-
-
50

50-60
80-85

-

Rlative Humidity 
(%)

40
40

56
57
-
70
60-70
-
65
69
32-44
-
62-77
-
56
50
74
-

(%) Water Content 
(%)

63
73
16

30-60
16
16
87
2-3

(%) Water Content 
(%)

-
70
70

64-70
-
-
64

(%) Water Content 
(%)

62-85
-

60-80
79

80-87
-
75
76
81
61
70

(%) Water Content 
(%)

18
0

27-32
3-6
-
-
3-6
71
89

6-10
-
66
74

(%) Water Content 
(%)

2
1

Storage Temp 
(°C)

-25/-29
-26
2
-1/4
4
-23
0/1
7/21

Storage Temp 
(°C)

-23/-18
0/1

-12/-18
0/1

-18/-23
-12
-2/0

-20/-18
0/1
3/5

-23/-18
0
0/1

-18/-23
0
-2/0
0/1

-18/-23
0/1

-18/-23
0/1
0
0

-18/-23

Storage Temp 
(°C)

-23/-29
4/10
-1/2
5/10
0,5

-18/-29
-1/1
-/1
-/1
0/2
0/2

Storage Temp 
(°C)

10
21
-18
0/10
0/4
0/16
0/10
0(-)
-1/2
0/9

-1,7/0
-2/0
-18

Storage Temp 
(°C)

-18/1
-18/1

Approximate
Storage Life
3-20

AY/MONTHS
1-2 AY/MONTHS
1(+) YIL/YEAR
6-12AY/MONTHS
1 AY/MONTHS
1 YIL/YEAR
2-4 GÜN/DAYS
6-9 AY/MONTHS

Approximate
Storage Life
1,5-6

AY/MONTHS
6-12 AY/MONTHS

Approximate
Storage Life
12 AY/MONTHS
1-5 GÜN/DAYS
2-4 AY/MONTHS
5-10 GÜN/DAYS
9-12 AY/MONTHS
4-10 AY/MONTHS
1-4

HAFTA/WEEKS
6-12 AY/MONTHS
3-5 GÜN/DAYS
1-2 GÜN/DAYS
6-8 AY/MONTHS
5 GÜN/DAYS
5-12 GÜN/DAYS
8-10 AY/MONTHS
5-12 GÜN/DAYS
1 HAFTA/WEEKS
3-7 GÜN/DAYS
4-8 AY/MONTHS
1-6

HAFTA/WEEKS
9-12 AY/MONTHS
1-3

HAFTA/WEEKS
1-3HAFTA/WEEKS
1 HAFTA/WEEKS
8-12 AY/MONTHS

Approximate
Storage Life
1(+) YIL/YEAR
1 YIL/YEAR
3-13

HAFTA/WEEKS
18/24AY/MONTHS
1(+) YIL/YEAR
1 YIL/YEAR
8-12 AY/MONTHS
-
3-6 HAFTA/WEEKS
6-12 AY/MONTHS
3-4 AY/MONTHS
5-6 AY/MONTHS
1(+) YIL/YEAR

Approximate 
Storage Life

6-12 AY/MONTHS
10-12 AY/MONTHS
5-15 GÜN/DAYS
SÜRESİZ/INDEFINITELY
5-8 GÜN/DAYS
3-8 AY/MONTHS
18 GÜN/DAYS
12-14 GÜN/DAYS
12 GÜN/DAYS
10 GÜN/DAYS
14 GÜN/DAYS

FISTIKLI ÇİKOLATA
SÜTLÜ ÇİKOLATA

DONDURMA 
KREMA/KAYMAK 
MARGARİN
PEYNİR
TEREYAĞ
TEREYAĞ (DONMUŞ)
SÜT (PASTÖRİZE) 
SÜT TOZU

BALIK (DONMUŞ)
BALIK (SALAMURA)
BALIK (TAZE)
İSTAKOZ
İSTİRİDYE
İSTİRİDYE (DONMUŞ)
KALKAN
KARİDES
MORİNA
RİNGA
(TÜTSÜLENMİŞ) TON
BALIĞI

BEYAZ ET (DONMUŞ)
CİĞER (TAZE)
CİĞER (DONMUŞ)
DANA ETİ (TAZE)
DANA ETİ (DONMUŞ)
DANA ETİ
HİNDİ (HER TÜRLÜ)
HİNDİ (GÖĞÜS)
JAMBON (%74 YAĞSIZ) 
JAMBON (TAMAMEN YAĞSIZ)
JANBON (DONMUŞ)
KARACİĞER
KOYUN ETİ
KOYUN ETİ (DONMUŞ)
KOYUN BUDU
ÖRDEK
PİLİÇ
PİLİÇ (DONMUŞ)
SIĞIR ETİ (TAZE)
SIĞIR ETİ (DONMUŞ)
SIĞIR FİLETOSU
SUCUK (TÜTSÜLENMİŞ)
TAVUK (HERTÜRLÜ)
TAVUK DONMUŞ

BAL
BİTKİSEL YAĞ
EKMEK
FINDIK
KAKAO
KONSERVE GIDA
KURUYEMİŞ
MAYA
PORTAKAL SUYU
ŞEKERLEMELER
ŞERBETÇİOTU
YUMURTA (KABUKLU)
YUMURTA (TAMAMEN DONMUŞ)
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+90 532 669 55 86
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